GASTRO-ANGEBOT

APERO / MENUS / RAUME / INFRASTRUKTUR

RHYBOOT - Lebensraume mit Zukunft — www.rhyboot.ch



= RHYBOOT

BEI UNS WIRD JEDER EVENT ZUM HIGHLIGHT:

Egal, ob Sie einen Workshop, ein Seminar, einen Familienanlass oder vielleicht
sogar eine Hochzeit geplant haben, bei uns sind Sie an der richtigen Adresse. Wir
beraten Sie mit unserem Know-how gerne personlich und sorgen dafur, dass lhr
Anlass so umgesetzt wird, wie Sie ihn auch geplant haben.

Das RHYBOOT-Gastro-Team freut sich darauf, Sie auf lhrer kulinarischen Reise
kompetent begleiten zu durfen.

Mit Ihrem Auftrag helfen Sie Menschen mit geisteigen, kdrperlichen oder
psychischen Beeintrachtigungen neue berufliche und personliche Perspektiven zu
entwickeln. — Herzlichen Dank!
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DIVERSE APEROS

APERO KALT:

Tomaten — Mozzarella-Spiessli

Wyden-Kasewdrfel mit Trauben und Oliven

Muffin mit Wyden-Mostbrdckliwirfel

Wyden-Mostbrockli-Spiessli mit Melonen

Gemusedip mit verschiedenen Saucen

Hausgemachtes Essiggemuse / Antipasti

Wyden-Mostbrockli

Vegi-Spiessli (Mediteraranes Gemuse)

Lachs-Tortila mit Frischkase

Pommes Chips/ Erdnussli

Mini Canapés

(Salami, Kase, Ei, Thonmasse, Wydenmostbrdockli)

Bruschetta-Variation
(Tomaten-, Oliven-, Avocadomasse)

Apero-Bratli

(Salami, Kase, Ei, Thonmasse, Wydenmostbrockli)

Tartlettes

(Salami, Kase, Ei, Thonmasse, Wydenmostbrockli)

pro Stuck

pro Stick

pro Stlck

pro Stuck

pro Stlck

pro Stlck

pro Stuck

pro Stlck

pro Stick

pro Stuck

pro Stuck

pro Stuck

pro Stlck

pro Stick

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 2.50

CHF 3.50

CHF 4.50

CHF 8.50

CHF 3.00

CHF 2.50

CHF 3.00

CHF 3.00

CHF 2.50

CHF 2.00

CHF 2.50

CHF 2.50
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Gefullte Shotglasli:
Rindstartar (Hausgemacht)
Mostbrockli-Tatar
Lachstatar
Thonfischmousse

Cocktail-Crevetten

Salate im Shotglasli:
Wourstkasesalat

Thailandischer Pouletsalat
Orientalischer Couscoussalat
Caprese Salat

Linsensalat mit Wyden-Mostbrockli
Griechiescher Salat mit Feta-Kase

Indischer Gurkensalat
(mit Joghurt, Limettensaft, Erdnussen)

pro Stuck

pro Stlck

pro Stlck

pro Stuck

pro Stlck

pro Stlck

pro Stlck

pro Stuck

pro Stlck

pro Stlck

pro Stuck

pro Stlck

CHF 5.00

CHF 4.50

CHF 4.50

CHF 4.50

CHF 4.50

CHF 3.50

CHF 4.00

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 3.50

CHF 2.50
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APERO WARM

Kasekuchlein pro Stuick  CHF 1.80
Schinkengipfeli pro Stuick  CHF 1.80
Flammkuchen (mit Wyden-Mostbrockili) pro Stick  CHF 1.80
Mini Pizza (Gemuse oder Salami) pro Stuick  CHF 1.80
Hausgemachte Grissini pro Stuick  CHF 1.80
Grissini mit Wyden-Mostbrdckli pro Stick  CHF 2.00

UNSERE APERO EMPFEHLUNG

Kleiner Apero (30-45 min) pro Person ca. 3 - 5 Stk.

Apero (60-90 min) pro Person ca. 6 - 10 Stk.

Apero riche pro Person ca. 12 - 15 Stk.

APERO RICHE

Flying Lunch / Dinner pro Person CHF 35.00

ohne Dessert / susse Kdstlichkeiten pro Person CHF 25.00
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FLYING DINNER

Sie und lhre Gaste geniessen den Abend in vollen Ziigen, wahrend unser fliegendes
Serviceteam Sie laufend mit kleinen Speisen bedient. Entspannt und ohne Trubel am Buffet
greifen Ihre Gaste zu, worauf Sie gerade Lust und Hunger haben. Dabei missen Sie auf
nichts verzichten. Vom Appetizer, Gber die Suppe, dem Zwischengang bis hin zum
Hauptgang und Nachtisch. Wir bedienen Sie, dort wo Sie gerade stehen oder sitzen und Sie

greifen einfach zu, worauf Sie Appetit haben.

o Diverse kalte Happchen
e Saisonale Suppe
e drei kleine Hauptgange

e sisse Kdstlichkeiten.
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SUPPEN

Fleischbrihe mit Einlage pro Person CHF 6.50
(Einlagen: Fl&dli, Schnittlauch, Gemusewurfel)

Cremesuppe nach Saison pro Person CHF 7.50
VORSPEISEN

Gurken-Honig-Salat mit Mostbrocklitatar pro Person CHF 8.50
Rindstatar ,RHYBOOT Style* pro Person CHF 9.00
Rauchlachs ,RHYBOOT Style* pro Person CHF 9.00
Gemusetatar ,RHYBOOT Style® pro Person CHF 8.50
SALATE

Kleiner griner Salat pro Person CHF 6.50
Kleiner gemischter Salat pro Person CHF 7.50

KLEINES SALATBUFFET

Vier saisonale Rohkostsalate, einen Starkesalat, bunte Blattsalate, zwei

verschiedene Dressings und knusperiges Brot

Pro weiteren Salat

pro Person

pro Person

CHF 8.00
CHF 1.00
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GROSSES SALATBUFFET

Sechs saisonale Rohkostsalate, zwei Starkesalate, bunte Blattsalate, zwei
verschiedene Dressings, Garnituren und knuspriges Brot
pro Person CHF 11.00

VORSPEISENBUFFET (NACH THEMA / SAISON)

e Verschiedene Blattsalate

e Gemischte Salate

e Rauchfischplatte

o Vitello Tonato

o Siedfleischsalat

o Wurstkasesalat

e Roastbeef

¢ Rindstatar auf Toast

e Terrinenplatte

o Krevettensalat

e Hausgemachtes Trockenfleisch (Wyden-Mostbrockli, -Pantli, Landjager)
e Verschiedene Dipsaucen und Garnituren

e Hausgemachtes Focaccia und Brotauswahl

e 2 Salatsaucen / Essig / Ol

pro Person CHF 24.00
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HAUPTGANGE

Spaghetti mit Tomatensauce und Reibkase

Appenzeller Chasmagrone mit Apfelmues

Pastabuffet

Appenzeller Siedwurst mit Chasmagrone und Apfelmus

St. Galler Schublig mit lauwarmen Kartoffelsalat

Schweinshalsbraten mit kraftigem Jus

Gebratenes Fischfilet vom Markt mit Mandelbutter

Streifen von Edelfischen an Safransauce

Hackbraten mit Pilzrahmsauce

Rheintaler Pouletbrust mit Currysauce

Schweinssteak mit Rhyboot — Krauterbutter

Geflllte Kalbsbrust mit Rosmarinjus

Kalbsschnitzel mit Zitronen — Thymiansauce

Rindsentrecote mit Sauce Bearnaise

Rindsgeschnetzeltes ,Stroganoff”

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

CHF 12.00

CHF 14.00

CHF 14.00

CHF 18.00

CHF 14.00

CHF 18.00

CHF 16.00

CHF 17.50

CHF 12.00

CHF 14.00

CHF 16.00

CHF 18.00

CHF 20.00

CHF 22.00

CHF 18.00

(Wir verwenden, wenn immer méglich Fleisch von unserem Hof Wyden in Balgach,

wenn nicht méglich kommt unser Fleisch und Geflligel aus der Schweiz)

Gerne stellen wir Ihnen ein Wunschmeni nach lhren Bedirfnissen zusammen.
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BEILAGEN

Reis pro Person CHF 4.00
Gemdusereis pro Person CHF 4.50
Kartoffelgratin pro Person CHF 5.00
Bratkartoffeln pro Person CHF 4.50
Folienkartoffeln pro Person CHF 4.50
Kartoffelplree pro Person CHF 4.50
Teigwaren pro Person CHF 4.00
Spatzli pro Person CHF 4.50
Schwarzer Reis pro Person CHF 4.50
Pommes Frites pro Person CHF 4.50
Susskartoffeln (Frittiert oder im Ofen gebacken) pro Person CHF 4.50
GEMUSEBEILAGEN

Gemusebouquet pro Person CHF 4.50
Ofengemuse (mit Krautern und Olivendl mariniert) pro Person CHF 4.50
Peperonata pro Person CHF 4.50
Geflillte Zucchini mit Ratatouillegemuse pro Person CHF 5.00
Wyden-Dorrbohnen (mit Wyden-Mostbrockli) pro Person CHF 4.50

11
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Geflllte Peperoni pro Person CHF 4.50
(mit Tomatenconcasse und Mozzarella Uberbacken)

DESSERTS

Frischer Fruchtsalat pro Person CHF 4.50
Vanilleglace mit heissen Beeren pro Person CHF 4.50
Caramelkopfili pro Person CHF 6.50
Schokoladenmousse pro Person CHF 8.00
Apfelstrudel mit Vanillesauce pro Person CHF 8.00
Griesskopfli an Erdbeersauce pro Person CHF 7.50
Tiramisu pro Person CHF 8.00
Gebrannte Creme pro Person CHF 6.50
Pana Cotta mit Beeren pro Person CHF 6.50
Dessertteller RHYBOOT pro Person CHF 10.00
Kleines Dessertbuffet pro Person CHF 12.00
,LRHYBOOT" - Kaseteller pro Person CHF 10.00

12
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KASE AUF MASSIVEM WYDEN HOLZBRETT

Unsere gut sortierte Kaseplatte beinhaltet eine abwechslungsreiche Mischung aus
Extrahart-, Hart-, Halbhart- und Weichkase und enthalt sowohl milde wie wurzige
Aromen. Je nach Publikum kann das Aromaspektrum der Kaseplatte ausgedehnt
werden.

Frische und getrocknete Friichte, Nusse oder kleingeschnittenes Gemuse
harmonieren mit den Spezialitaten und runden das Kasesortiment ab.

Honig, Senf, Konfitiren und Chutneys sind ebenfalls Bestandteil zum Kasebrett.

pro Person CHF 16.00

DESSERTBUFFET ,KITCHEN PARTY*"

Die RHYBOOT-Kitchen-Party bietet an verschiedene Stationen eine vielfaltige und
abwechslungsreiche Auswahl an frisch zubereiteten Kdstlichkeiten an.

Zu klassischer Musik und bei Kerzenschein durfen die Gaste selber schopfen oder
werden an diversen Dessertstationen von unseren Mitarbeitern bedient. In dieser
speziellen Atmosphare treffen sich die Partygaste in dem Bereich, welcher den
Besuchern normalerweise nicht zuganglich ist.

Wer einmal etwas anderes erleben und vom klassischen Programm abweichen will,
dem wird unsere Kitchen-Party unvergesslicher Erinnerungen bleiben.

pro Person CHF 22.00
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SAISONALE MENU BEISPIELE

FRUHLING

Randen-Carpaccio mit frischen Krauter gehobeltem Wyden-Kase und Nissen

*k%

Selleriecremsuppe mit karamelisierten Apfelwurfel

*k%

Rinds-Entrecote mit Sauce Bernaise

Neue Kartoffeln und Frihlingsgemuse (Spargeln, Radiesli, Karotten, Pfalzer,..)

*k%x

RHYBOOT Dessertteller

SOMMER

Marinierter Ruccolasalat mit Appenzeller Ziegenkase und Rhabarber-Chutney

*k%

Kalte Kokos-Gurkensuppe mit Haselnuss-Dill-Krokant

*k%

Kalbgeschnetzeltes mit Pilzrahmsauce

Rosti und geflllte Zucchini

*k%x

Caramelkopfli mit frischen Himbeeren

14



= RHYBOOT

HERBST

Herbstsalat mit Birnenspalten, Baumnussen und Wyden-Speck

*k%

Pilzcremesuppe mit Croutons
Schweinskotelett ,Rhyboot Art*
(mit Wyden-Mostbrockli und Wyden-Kase Uberbacken)
Rosmarin-Jus

Bratkartoffeln und Wurzelgemuse

WINTER

Federkohlsalat mit Apfeln ,Niissen und gehobeltem Wyden-Kése

*k%x

Blumenkohl-Currycremesuppe mit Chilifaden

*k%x

Rindsbraten mit Jus

Kartoffelgratin und Wurzelgemuse

*k%x

Vanilleglace mit heissen Beeren

15
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GETRANKE

ALKOHOLFREI

Kaffee / Tee pro Tasse CHF 2.50
Mineralwasser 1 Liter CHF 6.00
Orangensaft 1 Liter CHF 8.00
Coca Cola, Citro, Flauder, Apfelsaft 1,5Liter CHF 6.50
BIER

Bier Lager 0,5 Liter CHF 6.00

(Brauerei Sonnenbrau)

Bier Spezli 0.33 Liter CHF 4.00
(Brauerei Sonnenbrau)

WEINE

REGIONALE WEISSWEINE

50 cl

Altstatter Chardonnay Forstgemeinde 50cl CHF 16.00
Weingut Haubensak

16
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Altstatter Federweiss

Pinot Noir / Weingut Haubensak

Altstatter Sauvignon Blanc

Weingut Haubensak

Altstatter Muller-Thurgau

Rivaner / Weingut Haubensak

75 cl

Altstatter Chardonnay Forstgemeinde

Weingut Haubensack

Alstatter La suerte

Sauvignon blanc / Weingut Haubensack

Balgach Blancuvee AOC
Weingut Emil Niiesch

REGIONALE ROTWEINE

50 cl

Balgach Pinot Noir , Torkelhof*
Weingut Emil Niiesch

Zizers Pinot Noir —Bundner Rheintal

Weingut Emil Niiesch

50cl

50cl

50cl

75cl

75cl

75cl

50cl

50 cl

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

16.00

16.00

16.00

28.00

32.00

32.00

18.00

18.00
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75 cl

Altstatter Forst Pinot Noir
Weingut Haubensack
Altstatter Merlot

Weingut Haubensack

Balgach Cuvee Rhine Valley 2016
Weingut Emil Niiesch

Fass vier

Blauburgunder/Merlot/ Weinbau-Genossenschaft Berneck

INTERNATIONALE ROTWEINE
Italien 75 cl

Traluna rosso Toscana IGT

(Sangiovese, Cabernnet, Sauvignon, Merlot)

Chianti Classico DOCG BIO

(Sangiovese)

Spanien 75 cl

Crianza ,Gomez Cruzado“ Rioja DOCa

(Tempranillo, Garnacha)

,Equilibrio 4“ Jumilla DO
(Monastrell)

Navarra ,Alconde Coleccion) Optimo DO

(Merlot, Cabarnet Sauvignon)

75 cl

75cl

75¢l

75¢l

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

CHF 36.00

CHF 36.00

CHF 42.00

CHF 42.00

CHF 38.00

CHF 36.00

CHF 38.00

CHF 38.00

CHF 42.00
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UNSERE WEINLIEFERANTEN
Haubensack Weine Altstatten
Nuesch Weine Balgach

Weinbau-Genossenschaft Berneck

19
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RAUMMIETEN

KULTURRAUM RHYBOOT (EHEM. KIRCHE)

Miete pro Stunde CHF 50.00

Miete pro Tag CHF 400.00
Miete fur Abendveranstaltung CHF 200.00
Miete fir Wochenende CHF 600.00
Endreinigung falls nicht durch Veranstalter ausgefuhrt CHF 250.00
Einrichten der Infrastruktur oder Unterstitzung nach Wunsch nach Aufwand
Technischer Support wahrend ihres Anlasses nach Aufwand

INFRASTRUKTUR (im Mietpreis inklusive)

38 4er Tische (140x70cm), 19 8er Blocke (140x140cm) 152 Sitzplatze

250 Stuhle (Theaterbestuhlung)

7 Apérotische

1 Getranke- Kuhlschrank gross mit Glastur

Bihne fix 3x6m

Buhne flexibel bis 10x10m Preis auf Anfrage

20
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MEDIENTECHNIK (DAZU BUCHBAR)
Audioanlage, 2xCD, USB, Klinken und Cinch Anschliussen
Mischpult QSC Touch Mix 12 Kanal

Mikrofon-Anlage, 2xHeadset, 1x Funk, 1x Kabel

Laptop, Beamer und Leinwand Mobil 4:3 (325x250cm)
Seminartechnik: Flipchart, Medienkoffer

Professionelle Lichtanlage

Technischer Support

BLEICHI

Zur freien Nutzung

Zur freien Nutzung

Zur freien Nutzung

CHF 100.00

CHF 20.00

Preis auf Anfrage

CHF 60.00/Std.

In der Bleichi haben wir verschiedene Schulungs- bzw. Seminarrdume. Die

Medientechnik ist hier inkludiert.

Miete 2 Tag

Miete pro Tag

CHF 150.00

CHF 200.00
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VERPFLEGUNGSANGEBOT ZU DEN RAUMEN

Frichteschale

Kaffee und Gipfeli

Kaffee und Frucht

Kaffee und Gipfeli und Frucht

Kaffee und Nussgipfel

Kaffee und Schokocake

Kaffee und Fruchtwahe

Mittagsessen: gemass Tagesmenu
Getranke: Mineralwasser (Karaffe, 2Liter)
Kaffee

Raummiete Mehrzweckraum (inkl. Medientechnik)

pro Stlick

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

CHF 7.00

CHF 4.00

CHF 4.00

CHF 5.00

CHF 6.00

CHF 6.00

CHF 6.00

CHF 11.00
CHF 4.00
CHF 2.50
CHF 80.00

Wir danken Ihnen im Voraus fur die Berucksichtigung unserer Institution und werden

alles daran setzen, Sie zufrieden zu stellen. Gerne hoffen wir, lhnen mit diesen

Vorschlagen dienen zu kénnen und stehen fur eine persodnliche Beratung gerne zur

Verflugung.
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